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CATERING
e WIGILIINY | SWIATECZNY

Wyjazdy firmowe organizujemy do 21.12.2024
Zamodwienia cateringowe domowe
przyjmujemy do 20.12.24

726 350 007 / 783 990 280

WWW.SALA-KAROLINA.PL
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Zuigilijne:
e Barszczyk czerwony O,5| - 7zt4
e Krem z podgrzybkow 0,51 — 15z¢
e Barszczyk biaty wigilijny z grzybami, warzywam|
| ziemniaczkami O,5] — 12zt

Zupy Swiateczne: =N
e RosOt Swiateczny z kaczki i wotowiny (makaron pakowany= = S
oddzielnie) 0,5 — 10z} '
e Tradycyjne Flaczki po warszawsku 0,5 — 15zt
pr e Boeuf Stroganow - Strogonow z wotowiny O,5| — 16zt

Dania gtéwne:

e Grillowany toso$/ sos kurkowy/ kluseczki $Slaskie/
buraczki zasmazane - 37zt

e Pieczony tosos w sreberku z masetkiem czosnkowym
i warzywami z pary/ kopytka — 35zt

e Poledwiczka wieprzowa pieczona/ sos kurkowy/

kopytka/buraczki zasmazane — 35z4

7 evolay faszerowany serem w panierce/ pleczone

4.5’7'e’mmak|/ buraczki zasmazane - 32zt

‘e Filet z sandacza, w sosie maslanym z ziotami | suszon

oomidorem, gratina ziemniaczana, buraczki zasmazane
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Garmazerka Wigilijna:
e Pierogl z kapustg | grzybami 1kg — 39zt (ok 20 sztuk)
e Pierogi z kurkami/ser mozzarella/ cebulka/ natka
pietruszkl 1kg (ok 18 sztuk) — 47zt
e Uszka z kapustg | grzybami O0,5kg — 29zt
e Kapusta wigilijna z podgrzybkami 1kg — 35z¢

Miesa pieczone w galarecie:

e Schab po warszawsku / mus chrzanowo jajeczny
(Bporcji) — 45z+4

e Rolada z iIndyka z bakaliami | orzechami ( 10 porcji) —
39zt Pieczona poledwiczka wieprzowa ze sliwkami ( 10
porcji) — 39zt

e Rolowana karkowka ziotowa z musem francuskim (10

porcji) — 39zt

e Tymbaliki z goloneczki wieprzowej (9porcji) - 35zt

;,L?':_'asztet Z zurawing w ksztatcie choinki '(ok 1,2kg) -

Pasztet z grzybami w ksztatcie babki swigtecznej ( o

1,2kg) — 45z1

e Pasztet z zurawina/ grzybami/ wedzona $liwka
b W ksztatcie choinki (ok 1,2kg) — 49zt

e
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Przekaski Wigilijne:
e Karp w galarecie (8 porcji) 49zt
et 0so$ W galarecie z musem chrzanowym/ migdaty/ mak
W galarecie (8porcji) 55zt
e Dorsz po grecku (10 porcji) — 49zt
e Sledzie w 3 smakach (tatarski, cebulka, kaszubski) (12

porcji) 49zt RN 1
et 0s0S W ciescie francuskim z warzywami (8 porcji) — 49 “--—\ \
e Rozetka z makrell wedzonej | dorsza pieczonego z — -

warzywami (9porcji)- 49zt

e Biszkoptowa rolada szpinakowa z tososiem/ papryka/
¥ aksamitny twarozek (8 porcji) — 39zt
e Pierozki drozdzowe ze szparagami/ mozzarella/
pieczarka/ cebulka + sos czosnkowy (10 porcji) — 39zt

Mini plzzerinki z mozzarellg | pieczarkami (10 porcji) -

550
e Miks krokiecikéw/ kapusta i grzyby/ a’'la ruskie (8 porcji)

— 392z+4
e Tradycyjna satatka jarzynowa 1kg - 39zt
e Warstwowa satatka sledziowa pod pierZynka — 497¢

kaski Swiateczne:
% ’Nagetsy/ poledwiczki drobiowe w panierce/ sos
czosnkovvy (15 porcji) — 45z¢
e Mini burgery z szarpang wieprzowing w sosie bbqg (10
» porcjil) — 45zt L
Pierogi drozdzowe gyros/ pieczony kurczak/ ser/ cebula/ /-
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Stodkosci:

Mini ptysie O,5kg — 49zt

Domowa Szarlotka (ok 1,5kg) — 59z}
Biszkoptowa rolada makowa - (1kg) — 54z¢
Sernik po wiedensku (ok 1kg) — 49z

 Zamoéwienia przyjmujemy ——
B do 20 grudnia do godziny
18.00 Zamowilenla
szczegdty : 726 350 007 /
783 990 280

Sktadanie zamowien:
kontakt@sala-karolina.pl




